
Plato Principal
Cancato de salmón chileno producido por trabajadores de centros 
de cultivo ubicados en lugares aislados, sin comunicación, en 
condiciones climáticas adversas, y desprovistos en su mayoría de
seguros de accidentes y de vida.

ó
Salmón grillé con verduras de la estación y papas doradas. Este 
fino salmón chileno es cultivado en redes impregnadas con fuertes 
químicos anti-fouling que contaminan playas y aguas del sur de 
Chile, destruyendo bancos naturales de moluscos.

Aperitivo
Sashimi de salmón chileno marinado en antibióticos, criado en balsas 
jaulas ubicados en los lagos del sur de Chile, de los pocos países que 
contaminan sus aguas lacustres de esta manera.

ó
Canapés de salmón ahumado con maderas del bosque nativo chileno.
Peces cultivados en centros de cultivo con alta infraccionalidad
laboral y donde recientemente murieron dos buzos de una empresa 
subcontratada para realizar labores cotidianas de la faena.

Entrada
Carpaccio de salmón chileno con alto contenido de ácidos grasos que 
sintetiza de los 9 kilos de jurel o sardina que debe consumir por cada 
kilo de su peso, aliñado con una pizca de seguridad alimentaria
mundial.  

ó
Bocados  de salmón chileno en masa filo con alcaparras, fileteado 
por mujeres que trabajan extensas jornadas laborales, de pie, a bajas 
temperaturas y haciendo un trabajo repetitivo.
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GLOBALICEMOS GLOBALICEMOS 
TAMBIÉN LOS DERECHOSTAMBIÉN LOS DERECHOS

¿ QUE ES LA GLOBAL WEEK OF ACTION?

LA “SEMANA GLOBAL DE ACCIÓN” DE LA 
CAMPAÑA INTERNACIONAL PURE SALMON ES 
UN PROYECTO ORGANIZADO POR DIVERSOS 

GRUPOS ALREDEDOR DEL MUNDO QUE SE 
LLEVARÁ A CABO DESDE EL 8 AL 14 DE 

OCTUBRE 2006. 

DURANTE ESTA SEMANA SE REALIZARÁN 
VARIAS ACTIVIDADES PARALELAS EN 

DISTINTOS PAÍSES, CUYA FINALIDAD ES 
INFORMAR SOBRE LOS IMPACTOS Y 

PROBLEMAS AMBIENTALES, SOCIALES Y DE 
SALUD ASOCIADOS AL SALMÓN CULTIVADO Y 
LAS ACTUALES PRÁCTICAS DE LAS EMPRESAS 

SALMONICULTORAS.

WWW.PURESALMON.ORG


